
Sérénité
19,800円

 Amuse
アミューズ

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Kelp-Cured Yamaguchi Red Tilefish 
Marinated Poireau, Beefsteak Leaf and Finger Lime

山口　赤甘鯛
昆布、ポワロー、赤紫蘇、フィンガーライム

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

 Sautéed Kagoshima Kurobuta Pork
Spicebush Flavor, Celeriac Purée and Jus de Porc

鹿児島　黒豚
黒文字、セロリラブピューレ、ジュドポール

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Braised Kuzuryu Maitake Mushrooms 
Jus de Champignon and Sherry Vinegar 

福井　九頭竜舞茸
ジュドシャンピニオン、シェリーヴィネガー

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

 Fish of the Day Poêlé
Buttermilk Sauce, Salmon Roe, Fresh Herbs and Sweet Potato

本日の魚
バターミルクのソース、イクラ、フレッシュハーブ、サツマイモ

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

 Kyoto Nanatani Duck Roti
Rolled Barley and Chestnut Risotto and Jus de Canard 

京都　七谷鴨
押し麦、栗、ジュドカナール

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Tanoya Enjiro Salt Ice Cream 

田野屋塩二郎の塩アイス

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

 Citrus and Yogurt Mousse Lemon Verbena Flavored Jelly

国産柑橘とヨーグルトのムース
ヴェルヴェンヌ香るジュレ

表示価格は税込です。別途サービス料（10％）を頂戴いたします。 
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