
Sérénité
19,800円

 Grilled Corn, Caviar and Consommé 
焼きとうもろこし、キャビア、コンソメ

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Tiger Prawn, Yamagata Watermelon, Fukui Mozzarella 
Crustacean Jus, Lemon Confit and Basil Oil

車海老、山形尾花沢すいか、福井モッツァレラ
甲殻類のジュ、レモンコンフィ、バジルオイル

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

 Hamanako Eel Poêlé 
Girolles, Japanese Peppercorns, Vin Jaune Sauce 

浜名湖産ウナギのポワレ
ジロール茸、実山椒、ソースヴァンジョーヌ

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Aomori Turnip Déclinaison 

青森野辺地蕪のディネグリゾン

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

 Grouper Braisé
Florence Eggplant and Sherry Vinegar Sauce

神経締めクエのブレゼ
タケイファームのフィレンツェ茄子
25年シェリーヴィネガーソース

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Iwate Tankaku Wagy Beef Sirloin 
Aged Blueberry and Black Garlic

Vin Rouge Sauce

岩手短角牛サーロイン
発酵ブルーベリーと黒ニンニクのヴァンルージュ

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Tanoya Enjiro Salt Ice Cream 

田野屋塩二郎の塩アイス

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

 Yamanashi Hakuhou Peach and Crème d’Ange

山梨県産白鳳とクレームダンジュ　冷製スープ仕立て

表示価格は税込です。別途サービス料（10％）を頂戴いたします。 
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