
Chef’s Table
8,800円

＜メニュー例＞

Amuse
アミューズ

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Fukuoka Amberjack Cru
Served with Lime Vinaigrette
福岡産カンパチのクリュ
ライムヴィネグレット

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Ehime Sea Bream Poêlé
Mushroom Purée

愛媛産紅葉鯛のポワレ
マッシュルームピューレ

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Ibaraki Beef Fillet
Served with Yuzupepper Sauce

茨城産牛フィレ肉
柚子胡椒ソース

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■

Mango and Passion Fruit Savarin
マンゴーとパッションフルーツのサヴァラン

表示価格は税込です。別途サービス料（10％）を頂戴いたします。 


